





Geleneksel bicak dovme teknigi

ile son teknolojiyi bir araya

getirdigimiz tesislerimizde yuksek
kaliteli, ev tipi bicaklar tiretiyoruz.

Bicak Uretiminde son nokta olan
Performance Cut teknolojisi ile .
Alman ustaligini birlestirerek,

N

urtinlerimizde ¢ok daha uzun smelT\_
bir keskinlik saghyoruz!
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WME bicaklarinin uzun émdirlerinin, olaganustu keskinliklerinin, saglamliklarinin ve goz alici
parlakhiklarinin arkasinda yatan sir ise; lazerle keskinlestirme tekniginin Alman ustaligi ile
bulusarak ideal kesme deneyimi icin miikemmel dengenin saglanmasidir.

Doviilerek sertlestirilen 6zel bicak celigi, Performance Cut teknolojisi ile birlikte; tek
parcadan Uretilen tiim bicaklarimizin temelini olusturmaktadir.

Her bir 6zel kizgin ¢elik parcasi, hidrolik ddvme cekici kullanilarak 1,6 ton darbe kuvvetinin
altinda boylu boyunca birkag kez islenir, taslanir ve cilalanir. Bu essiz tretim teknidi ile her
yil yiz binlerce WMF bicag tiretilmektedir.



DOVME

islenmemis kizgin levha, bir dévme
cekici kullanilarak boylu boyunca
doviilur.
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KONTUR LAZERLEME
Bicagin alacagi son sekle gore
levhanin lazer ile ilk kesimi
gerceklestirilir.
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ISIL iSLEM

Her bir bicagimiz, ideal sertligine ve
esnekligine ulasmasi icin 6zel finnlarda
isttilarak bir sonraki isleme hazirlanir.

LAZERLE KESKINLESTIRME
Lazerle miikemmel kesim agisinin
tespiti ve nihai hassas kesim yapilir.
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MUKEMMEL BICAKLAR iCiN,
HASSAS BIiR DOKUNUS

wWMF Performah.u C_a}

Lazerle keskinlestirme asamasinda, her bicak bir
bileme robotu tarafindan islenir ve bu da bicaga
miikemmel, ultra hassas kesimini verir. Bu
sayede WMF Performance Cut ile tiretilen tim
bicaklar, son derece keskindir ve daha uzun stire
keskin kalir. Boylelikle WMF bicaklari
standardin {izerinde bir deneyim sunar!

man

iste, Almanya'da iiretilen WMF bicaklarin
essiz kalitesinin sirri budur!




BiR BICAGI TAMAMLAYAN
OZELLIKLER NELERDIR?

Tiim bilesenlerin miikemmel sekilde bir araya gelmesiyle,
yiiksek kaliteli bir bicaga ulasilir.

Kesim ucu:

Performance Cut

teknolojisi sayesinde
olagandstii diizeyde I'

keskinleir. |
Celik/bicak basi:
« |~ Ozel bicak celigi lizerindeki
graviir baskis, kullanilan
i malzemelerin bilesim formalii
l hakkinda ayrintilari saglar.
Destek: ©
Destek, dogru dengeyi 1

saglar ve parmak koruyucu
gOrevi Ustlenir. Destekten
sapa kesintisiz gegisle

ergonomik tutus saglar.
Sap:

Ergonomik sap, dengeli agirhd
sayesinde ele daima rahat bir
sekilde oturur ve dengeli bir
kesme deneyimi saglar.




TUM KESME ISLEMLERI ICIN
KUSURSUZ SECIMLER

Mutfaginizdaki farklrihtiyaclariniz icin, WMFde her zaman size uygun bir
bicak var. Sebze, et, tavuk, balik, ekmek ve daha fazlasi icin hangi WMF
bicagini kullanabilecedinize dair hazirladigimiz rehberimize bir g6z atin.

Soyma bicagi

Gaga seklindeki kavisli bicak
bagi, her kiviima uyum
saglayarak incecik tabakalari
soymanizi saglar ve hassas
minyatiir.sekiller olusturmaniza
yardimei olur.

Sef bicag

Et, balik ve sebzeler...
ister sebzeleri isterseniz de
kuruyemisleri kolaylikla
dograyabileceginiz cok
fonksiyonlu bicak tiirti.
Ustelik genis ve giclii
bicak basi sayesinde

et diizlestirme islemini
evinizin rahathginda
yapmanizi saglar.
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Sebze bicag

Tuim yesil sebzeleriniz icin uygun
secim; esnek ve kisa bigak basi
ile sebzeleri, yesil salatalari,
mantarlar miikemmel sekilde
dograr ve temizler.

Santoku bicag

Wok yemekleri ve susi
icin bir Japon klasigidir.
Son derece keskin olan
bu bicak; et, balik, sebze
ve otlari miikemmel
sekilde keser, dograr.



Cok amacl bicak

Mutfaktaki cok amach
yardimcinizdir. Bu cok amacli
tirliniin kisa bicak basi; yesil
salatalari, sebzeleri, meyveleri
temizler, keser ve kiiciik parcalar

Dilimleme bicagi

Profesyonel sefler gibi dilimlemeyi
saglayan bu uriin; esnek ve son
derece keskin bicak bastyla eti
parcalara boler ve et liflerini kolay
bir sekilde ayirir.

halinde dograr.

Ekmek bicag

Essiz ¢ift tirtikli kenara
sahip uzun ve giclii
bicak bastyla sert ekmek
kabuklarini kolaylikla
kesmeniz icin tasarlandi.
Bu sayede piiriizsiiz
ekmek dilimleri
kesebilirsiniz.




DAIMA EN iYi BICAK SECIMI

Hangi uygulama ve hangi malzeme oldugu fark
etmeksizin WMF, her alanda gtivenebileceginiz
bicaklar iiretir. Olaganuistii uzun 6miirlii keskinlik,
zarif ergonomik sap tasarimi, bicak basi ve sap
arasinda miikemmel denge ve yiiksek malzeme
kalitesiyle WMF bu giivenceyi size her zaman saglar.
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Grand Gourmet

Grand Gourmet serisi yliksek kaliteli bir bicaktan istediginiz her seyi
yerine getirir. Doviilmiis bicak celiginden dretilmistir ve ¢ok sik bir
gorliniime sahiptir. Performance Cut teknolojisi sayesinde ise uzun

stire keskin kalir. A
| | Performance Cut
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Spitzenklasse Plus
Kanitlanmis bir klasik olan Spitzenklasse Plus; yuvarlatilmis sap
kenarlari sayesinde ele mikemmel sekilde oturur ve dévilmus

bicak celiginden Uretilen sap ve bicagin blttnltgi kusursuz bir
denge ile ergonomik kesme deneyimi saglar. g

| | Performance Cut

L] f |
M '
M..; . 3

45

. ..

Kineo
Ust diizey keskinlik, rahat bir tutus, dengeli bir kesim ve her ihtiyaca
uygun bicak boyu ile size mutfakta miikemmel bir deneyim yasatir.
Performance Cut teknolojisi sayesinde ise uzun siire keskin kalir.

Classic Line

Modern tasarimlar, yiiksek kaliteyi ve uygun fiyat bir arada sunar.

Yuiksek kaliteli plastik saplari, percinli paslanmaz celikle birleserek, giivenli tutusu
garanti eder. Ayrica temizlikleri oldukca kolaydir ve son derece hijyeniktirler.






WMF GRAND GOURMET

WMF Grand Gourmet koleksiyonu,
zarif paslanmaz gelik goriintimleri

ve olaganiistii kesme nitelikleri ile
etkileyici, farkl ihtiyaclara uygun gesitli
boyutlarda bicaklar sunar. Kesintisiz
ylizeyleri sayesinde, bicaklar maksimum
hijyen sunar. Destegin hassas isciligi -
bicak basi ve sap arasindaki baglanti

- kesim sirasinda bicagin ellerinizde
miikemmel bir denge ile bulusmasini
saglar. Bicakseverler; sef bicagi, santoku
bicag), fileto bicagi ve et bicaklari da
dahil olmak lizere Grand Gourmet
koleksiyonunda bulunan 14 diriin
arasinda ihtiyac duyduklari her seyi

bulacaklar.

o
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3201002731 WMF GRAND GOURMET BICAK BLOK SETi 5 PARCA
3201000242 WMF GRAND GOURMET BICAK SETi 3 PARCA
3201002724 WMF GRAND GOURMET ET BICAGI 20 CM
3201000226 WMF GRAND GOURMET SEF BICAGI 20 CM
3201002753 WMF GRAND GOURMET SANTOKU BICAGI 18 CM
3201002708 WMF GRAND GOURMET SEF BICAGI 15 CM
3201000225 WMF GRAND GOURMET COK AMACLI BICAK 12 CM
3201002729 WMF GRAND GOURMET FILETO BICAGI 6 CM
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WMF Spitzenklasse Plus koleksiyonu;
aralarindan istediginiz sekilde segim -
yapabileceginiz 21'den fazla farkli

bicaga sahiptir. Tutkulu seflerin klasik sef
bicagi, ekmek bicagi ve santoku bigagina
kadar her tiir bicakla lezzetli yemekler
hazirlamanizi saglar. Bu perginli ddvme — -
celik bicaklar, 6zel bicak celiginden
yapilmistir, ele rahat ve saglam bir

sekilde oturur ve profesyonel tasarimlari

ile son derece etkileyicidir. Bicaklarinizi

uzun yillar keyifle kullanabilmeniz icin

elde temizlemenizi ve 6zel bir bicak

blogunda muhafaza etmenizi dneririz.

3201000401 WMF SPITZEN BICAK BLOK SETi 6 PARCA KOYU
3201000244 WMF SPITZENKLASSE BICAK BLOK SETi 6 PARCA
3201000243 WMF SPITZENKLASSE 5'Li BICAK SET

3201000241 WMF SPITZKLASS 3'LU BICAK SETi

3201000254 WMF SPITZENKLASSE CELIK MASAT 23 CM
3201002779 WMF SPITZENKLASSE EKMEK BICAGI 20 CM
3201000251 WMF SPITZENKLASSE ET BICAGI 20 CM
3201002778 WMF SPITZENKLASSE MUTFAK BICAGI 20 CM
3201000249 WMF SPITZENKLASSE SEF BICAGI 20 CM
3201000240 WMF SPITZENKLASSE SANTOKU BICAGI 18 CM
3201000248 WMF SPITZENKLASSE SEF BICAGI 15 CM
3201000253 WMF SPITZENKLASSE COK AMACLI BICAK 14 CM
3201000255 WMF SPITZENKLASSE COK AMACLI BICAK 12 CM
3201000252 WMF SPITZENKLASSE COK AMACLI BICAK 10 CM

3201000246 WMF SPITZENKLASSE SEBZE BICAGI 8 CM
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WMF KINEQ - En bagindan itibaren miikemmel bicak

Mutfakta isler kizistiginda, yeni WMF Kineo bicaklari miikemmel takim oyuncularina donustir:
dilimleme, dograma, kesme, kiip kiip dograma - dokuz parcali seri, her tiir kullanim icin en uygun
bicagi sunar. Uretim siireci, geleneksel bicak dévme teknidi ile son teknolojinin bulusmasidir.
Mutfaginizda hazirlik icin ayirdiginiz zamani, essiz bir deneyime donistiiren WMF bicaklari,
dayaniklilik icin sertlestirilmis 6zel Alman bicak celigi ve olagantistli uzun 6miirli keskinlik saglayan

Performance Cut teknolojisi ile Gretildi.
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3201019505 WMF KINEO BICAK BLOK 6'LI SETi
3201019492 WMEF KINEO EKMEK BICAGI 20 CM
3201019494 WMF KINEO ET BICAGI 20 CM
3201019490 WMEF KINEO SANTOKU BICAGI 20 CM
3201019486 WMF KINEO SEF BICAGI 20 CM
3201019488 WMF KINEO SEF BICAGI 15 CM
3201019500 WMEF KINEO COK AMACLI BICAK 12 CM

3201019502 WMF KINEO SEBZE BICAGI 9 CM




E+ Apkena

Koyu kirmizi, sulu ve lezzetli bir et icin kesim sekli cok dnemli.

isin uzmanlari 60 farkli et kesimini ayirt edebiliyorlar. Her

kesimin farkli bir marbling'i, yani mermerimsi bir deseni vardir.

Farkli oranlarda kas arasi yag, tendon ya da kas dokusunu

ortaya cikarirlar. Kimi kesimlerin kenarinda yag kalirken,

bazilarinda olmaz ve yerken tiim bunlarin tadini fark

edebilirsiniz.

Gelin, hep beraber bazi temel et kesim
tekniklerini inceleyelim. [




NASIL SON DERECE HIZLI
KESIM YAPILIR?

Parmak uclarinizi biraz ice dogru ¢ekerek dograyacaginiz malzemeyi elinizle hafifce tutun.

Keserken, bicak parmaklarinizin iizerinden kayarak parmaklarinizi koruyacaktir.

Elinizi bir top haline getirin ve bas parmaginizi yumrugunuzda saklayin.

Kesilecek malzemeyi elinizle gevsek bir sekilde tutun.

Tutus yapan elinizin parmaklarinin arka kismi karsisinda dalga benzeri bir hareketle kesim
yapmak icin bicagi kullanin.

Diger parcalari da kesmek icin tutma elinizi hareket ettirin.

ilk basta yavas ve hassas bir sekilde calisin; zamanla hizlanin.



TEMEL ET KESIM
TEKNIKLERI

%3 ila %4,5 kadar yag

Nadir bir et olan bonfile,
bel bolgesinden alinir ve bu
yiizden ¢ok yumusaktir. Sadéce

»4% of

Amerika'da kullanilan megshur bir kesim
teknigi ile cikarilir ve bavet olarak da
bilinir. Karin bolgesindeki kas dokusundan
alinir; ¢ok diiz ve nispeten incedir. Uzun
liflere sahiptir ve oldukca lezzetlidir.

Antrikot, sirtin 6n kismindan
a_a_lman oval sekilli bir parcady. \-\
Ug ya da dort kas bolgesinden b
olusur. Karakteristik goz -%\\;
bunlardan biridir. Giiglii

marbling'i, yani mermerimsi
deseni sayesinde antrikot A L.
premium etler arasinda en :1 \'I g
yogun lezzete sahiptir. f






KESIM SOZLUGU

Julienne:

5 cm uzunlugunda ince sebze seritleri

Brunoise:

3 mm boyutunda kiigiik sebze kiipleri

Batonette:

8 cm uzunlugunda biiyiik sebze kesim

Macedoine:

6 mm boyutunda kiiciik sebze kiipleri



Concasse:
Kabugu soyulmus, ¢ekirdekleri alinmis,

macedoine kesim domates

Chopped:
Miimkiin olan en kiictik hale getirilmis

kabaca dograma .

Paysanne:

ince kare serit kesim sebzeler

Chiffonade:

ince kesim yesil yapraklar
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